
Welcome

Leaders Lab du 08.12.2020
Bienvenue sur le FB Live du Leaders Club France



16H00 : INTRODUCTION DE LA THÉMATIQUE
Jonathan JABLONSKI & Aurore BEGUE

16h10 : MINUTE DE L’EXPERT par B.R.A Tendances restauration

16h15 : ACTEURS DU #FOODSERVICE
Luc FONTAINE– BONDUELLE
Nicolas BERGERAULT– ATELIER DES CHEFS 
Philippe MORIN – ISTR PARIS
Mélanie KERVOERN – BOULANGERIE ANGE
Jonhathan SELLAM & Benjamin ATTAL
FRANKS FAMOUS HOT DOG

17h00 : QUESTIONS-RÉPONSES EN LIVE

Leaders Lab du 08.12.2020
Le covid, un tremplin vers l’entraide et l’innovation !



La minute de l’expert
Tour d’horizon 2020 

Une question ou un conseil ? athiriet@lechef.com

Anthony THIRIET
Rédacteur en chef - B.R.A. Tendances Restauration

athiriet@lechef.com ● www.bra-tendances-restauration.com

mailto:athiriet@lechef.com
mailto:athiriet@lechef.com
http://www.bra-tendances-restauration.com/


La minute de l’expert
2020 : entre crise, reprise et perspectives…



Un cahier Spécial et 28 interviews 
à retrouver dans B.R.A. n° 414 

(déc. 2020) www.laboutiquerhf.com

La minute de l’expert
Décembre 2020 : Résilients… mais inquiets ! 

http://www.laboutiquerhf.com/


La minute de l’expert
Décembre 2020 : Résilients… mais inquiets ! 

Retrouvez
28 interviews 

dans B.R.A.

n° 414 (déc.)

et tous nos 
magazines sur  

www.

laboutique

rhf.com

http://www.laboutiquerhf.com/
http://www.laboutiquerhf.com/
http://www.laboutiquerhf.com/


Luc FONTAINE
Directeur pôle culinaire végétale - BONDUELLE

Une question ou un conseil ? 
luc.fontaine@bonduelle.com

Leaders Lab du 08.12.2020
Le covid, un tremplin vers l’entraide et l’innovation !

mailto:luc.fontaine@bonduelle.com


Greenology chez Bonduelle
Vous aider à mettre du végétal à vos cartes et menus



https://www.youtube.com/watch?v=RbsjRBS1xaE


Nicolas BERGERAULT
Fondateur – L’ATELIER DES CHEFS

Une question ou un conseil ? 
nicolas.bergerault@atelierdeschefs.com

Leaders Lab du 08.12.2020
Le covid, un tremplin vers l’entraide et l’innovation !

mailto:nicolas.bergerault@atelierdeschefs.como


I-chef pro à L’Atelier des Chefs
Proposer une plateforme d’inspiration et de formation 100% digitale



https://youtu.be/S9eOBlxb_VM


Philippe MORIN
Co-Fondateur ISTR PARIS

Leaders Lab du 08.12.2020
Le covid, un tremplin vers l’entraide et l’innovation !

Une question ou un conseil ? pmorin@istr.paris

mailto:pmorin@istr.paris


ISTR Paris 
Une nouvelle clientèle et un nouveau mode de restauration



Mélanie KERVOERN
Dir. Marketing & com. BOULANGERIE ANGE

Une question ? melanie.kervoern@boulangerie-ange.fr

Leaders Lab du 08.12.2020
Le covid, un tremplin vers l’entraide et l’innovation !

mailto:melanie.kervoern@boulangerie-ange.fr


Boulangerie Ange
De nouvelles vitrines pour les restaurateurs

170 boulangeries en France + 3 à Montréal
171 M€ CA TTC (2019)

Une fabrication artisanale
3 valeurs : Qualité, Respect, Plaisir



Jonathan SELLAM & Benjamin ATTAL
Co-fondateurs – FRANKS FAMOUS HOT DOG

Leaders Lab du 08.12.2020
Le covid, un tremplin vers l’entraide et l’innovation !

Une question ? john@frankshotdog.fr ben@frankshotdog.fr

mailto:john@frankshotdog.fr
mailto:ben@frankshotdog.fr


Franks Famous Hot Dog
Des ouvertures à Paris et à Lyon en 2020 & 2021



Luc FONTAINE
Dir. Pôle expertise culinaire

BONDUELLE

Merci à nos intervenants
Posez-leur vos questions

Nicolas BERGERAULT
Fondateur L’ATELIER DES CHEFS

Anthony THIRIET
Rédacteur en chef 

B.R.A Tendances Restauration

Philippe MORIN
Co-fondateur ISTR PARIS

Jonathan SELLAM & Benjamin ATTAL
Fondateur FRANKS FAMOUS HOT DOGS

Mélanie KERVOERN
Dir. Marketing & communication BOULANGERIE ANGE



Merci à nos partenaires



Suivez nous sur les réseaux
#LEADERSCLUB #LEADERSLAB #FOODSERVICE #BUSINESS

Rejoignez-nous sur les réseaux !

CBH FRANCE


